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BIÈRES EN FUT

Sleeman Original

Rousse Unibroue

Unibroue HIPL (IPA)

Blanche de Chambly

1664 (Blanche au agrume)

Sapporo (Blonde)

LandShark (Island Style Lager) (Margaritaville Brewing Co)

NEIPA de Tropiques sur le lac (Fruits tropicaux) (Unibroue)

20 oz 9.50
32 oz 14
Pichet 23

BIÈRES EN CANETTE

Loup des saules (double IPA)

Gros Pin (Rousse)

Franc Bois (blanche aux framboises)

Stradacona (blanche belge)

MICROBRASSERIE LA SOUCHE 

12$

AUTRES

Guinness (noir)

12$

SANS ALCOOL
Calsberg

1664 blanche

Guinness 0

Corona

8$

Coup
de cœur



COCKTAILS

SANGRIA

La Muse framboise  
Limonade, vodka framboise et Sour Puss

Sex on the beach   

Tequila Sunrise  

Amaretto Sour  

Margarita 

Cosmo

Bloody Ceasar

Daiquiri aux fraises

Limo-coco
Limonade au coco et ananas

L’amusante turquoise
Vin blanc, soho et curaçao bleu

La pêche Muse
Vin rosé, jus de pêches et schnaps

L’authentique rouge
Vin rouge, vermouth et brandy

Verre 9
Pichet 26

GIN TONIC

St-Laurent  13

COCKTAILS SANS ALCOOL

Daiquiri aux fraises

Sangria aux pêches   

Gin Tonic  

9$

8$

Bombay Sapphire  9

Romeo’s  9

Km 12  13
Hendricks  13
Artist in residence bleuet   13



 Bouteille 5 oz 8 oz
Cuvée Saint-Pierre,   8 10
Mommessin (France)

Romagna Nespoli,  41 10 13
Sangiovese (Italie)  

Robert Mondavi Vinery, 41 10 13
Pinot noir (Californie)

Passage, Cabernet 42 10 13
Sauvignon (Californie)

Madregale Montepulciano,  35
Sangiovese (Italie)

Bodegas Langa Classic  39
(Espagne)

Chianti carpineto  42
(Toscane)

J. Lohr Seven Oaks, 46
Cabernet Sauvignon (Californie)

Valpolicella Ripasso  47
(Italie) 

Corvina Rosso Verones 49
Valpolicella (Italie)

Pi – 3,1416 π, 52 
Langa (Espagne)

La arche Amarone  72
(Italie)

Castelgiocondo Brunello  75  
Di Montalcino    
(Italie)

Osoyoos Larose Le grand vin 86
(Canada)

Coup
de cœur
de Julie

Coup
de cœur
de Janie



 Bouteille 5 oz 8 oz

Gallo, Zinfandel (Californie)  8 10

Zonin cuvée 1821  13
Proseco 200 ml

Zonin cuvée 1821  35
Proseco 700 ml

VINS BLANCS

VINS ROSÉ

VINS MOUSSEUX

 Bouteille 5 oz 8 oz
Cuvée Saint-Pierre,  8 10
Mommessin (France)

Pino grigio Piedra Negra 41  10 13 
(Argentine) 

Kim Crawford, 41  10 13
Sauvignon blanc
(Nouvelle-Zélande)
 

Otazu 41  10 13
Chardonnay 
(Espagne)

Madregale 35
Chardonnay Trebbiano (Italie)



ENTRÉES

Servi avec riz, légumes du moment et salade

À PARTAGER

SAUMON

Brie fondant à partager érable et pacanes 18
Pacanes, canneberges et érable,  
servi avec petit pain

Grand nachos La Muse  23
Porc effiloché, salsa, olives, 
crème sure et guacamole

Trempette au crabe et fromage    19
Servi avec blinis

Potage du moment  4

Petit nachos La Muse 16
Porc effiloché, salsa, olives, crème sure  
et guacamole

Crevettes rhum coco 18
Grosses crevettes et crevettes de Matane 
dans une sauce crémeuse au rhum et coco

Bruschetta gratinée aux tomates 12

Escargots et champignons sauce au brie 15

Soupe à l’oignon gratinée 12

Salade César 12.75

Fondue parmesan et sa confiture  d’abricots 12

Brie, érable et canneberges 29

Saumon sauce fines herbes 
et crevettes de Matane 29 



TARTARES

Entrée 16$       ---    Repas 29$

Entrée 17$       ---    Repas 30$

Nos tartares repas sont servis  
avec frites, croutons et salade.

TARTARES DE SAUMON

Saumon à la japonaise et fraises
Huile de sésame, mayo japonaise et wafu

Saumon, érable, bacon et pacanes

Saumon, cheddar, lime et poivre

Saumon, crevettes de Matane,  
fraises et mayo épicée

Bœuf, prosciutto, cheddar
et oignons confits

Bœuf, bacon bonbon,
champignons portobellos

et truffes

Bœuf à l’ancienne 

Boeuf Texan
Mayo épicée, cornichons, 

fromage en grains et bacon

TARTARES DE BŒUF

LES MEILLEURS

EN VILLE !!!



PIZZAS

Servies avec frites et mayo

Pizza à pâte mince, d’environ 9 pouces

Végé santé 21
Sauce tomate, oignons rouges, 
champignons, brocolis, tomates,  
poivrons et mozzarella 

Classique 22
Sauce tomate, pepperoni, champignons, 
poivrons et mozzarella

Poulet thaï 22
Sauce tomate à la thaï, poulet, brocolis, 
oignons rouges, poivrons et mozzarella

Carnivore 22
Sauce tomate, bacon, saucisses italiennes, 
pepperoni, mozzarella, oignons rouges et poivrons

De la mer 30
Sauce tomate et crème, crevettes, crevettes de Matane, 
mozzarella, morue, homard, pétoncles et saumon

PÂTES
Servies avec pain à l’ail

Linguine poulet et brocolis 18
Sauce tomate et crème

Linguine aux crevettes  24 
Sauce tomate et crème, crevettes, crevettes 
de Matane  et échalotes

Linguine de la mer  30
Sauce tomate et crème, crevettes, crevettes de Matane, 
homard, morue, saumon et pétoncles



BURGERS

Servis avec frites et mayo

Burger certifié Wagyu (sans hormones) 27
7 oz, mayo, fromage suisse, oignons sautés, 
tomate et laitue, servi avec frites et mayo du chef
*Venez voir nos pièces de viandes exclusives de Wagyu au Dépanneur Hemming 

Texan Burger
Bœuf, mayo bacon et chipotle, fromage suisse, bacon, cor-

nichon, laitue, tomates et oignons frits

Drummond Burger
Bœuf, fromage de chèvre, bacon, tomates, laitue, mayo au 

pesto de tomates,  oignons confits et moutarde de Dijon

Haricots mexicains Burger
Galette de haricots noirs épicée, mayo au 

pesto de tomates, guacamole, fromage suisse, 
laitue, tomates et oignons rouges

Jack Burger
Bœuf, mayo au Jack Daniel, bacon, fromage suisse, 

portobellos, laitue, tomates et oignons confits

Tennessee Burger
Bœuf, sauce côtes levées au bourbon, bacon, fromage 

suisse, oignons crus, laitue et tomates

Classic Burger
Bœuf, mayo, fromage cheddar, laitue, tomates et oignons 

confits

Sud-Ouest Burger
Bœuf, mayo chipotle, bacon, fromage suisse,  

laitue, tomates et oignons confits

23$  



NOS SALADES

ENFANTS
JUSQU’À 10 ANS - Incluant breuvage (jus, lait) et dessert

Deux minis-pizzas  
pepperoni ou traditionnelle avec frites

Doigts de poulet  
frites et sauce aigre-douce

Pâtes aux poulet
Sauce tomate et crème

Salade mesclun, concombres, carottes, tomates, julienne 
de légumes, croûtons, mozzarella et edamanes

Poulet mangue coriande
Poulet, mangues, coriandre, coeurs de palmiers 
et sa vinaigrette yogourt et aneth 

Saumon grillé  +2$

Saumon grillé aux épices de la cabane, pacanes 
caramélisées et sa vinaigrette érable et balsamique

Crevette à la thaï ou tofu à la thaï
Crevettes, crevettes de matane, nouilles frites  
et sa vinaigrette thaï

Salade de canard confit  +2$ 
Fromage de chèvre, pacanes caramélisées  
et sa vinaigrette érable et balsamique 

Salade César au poulet

22$

14$



GRILLADES ET DE LA MER 

Filet mignon 7 oz 55
Boeuf Black Angus AAA premium 
vieilli minimum de 28 jours, servi avec pomme 
de terre farcie style Monte-Carlo, sauce aux 
poivres et cognac, légumes du moment et salade mesclun

Brochette de poulet 29
Servie avec pomme de terre farcie style Monte-Carlo, 
sauce aux poivres et cognac, légumes du moment  
et salade mesclun

Assiette de crevettes rhum coco 29 
Servie avec riz et pain à l’ail

Cassolette de la mer gratinée 30
Homard, crevettes, crevettes de matane, pétoncles, 
morue, saumon, sauce fines herbes et mozzarella, 
servie avec pain brioché à l’ail
 
Joue de bœuf braisée 8oz 39
Servie avec purée de pomme de terre à l’ail,  
sauce au vin rouge et thym et légumes du moment

Extra crevettes +8.95$



Se retrouver autour d’une table, en famille ou entre amis, 
dans la chaleur d’un lieu qui vibre au rythme d’une équipe 
dynamique, c’est ce que La Muse offre depuis plus de 
10 ans. À l’ère des réseaux sociaux, vos commentaires 
élogieux sur le dévouement de tout notre personnel 
demeurent notre plus grande fierté. 

Un repas est encore plus savoureux s’il est accompagné 
de sourires, de regards complices et petites attentions, 
n’est-ce pas? Dans cette belle synergie, nous sommes 
heureux de contribuer au rayonnement de notre centre-
ville. Que vous soyez de passage ou que vous soyez de 
retour semaine après semaine, nous vous remercions pour 
votre confiance!

Julie, Daniel, Janie et Olivier


